CARRERA ACREDITADA

Intégrate a Proyectos de Aplicacion Pro- POR CACEI

fesional, plantea soluciones a problemas (Consejo de Acreitacion de
reales, en colaboracion con docentes, co-

Ensenanza de la Ingenieria)

Macarena es egresada de Ingenieria de Alimentos
y trabajo en Alemania en una empresa lider de pro-
yectos y estandares globales de formulacion, donde
desarrollé productos 100% completos y balanceados
para mascotas. Actualmente trabaja en Holanda en in-
vestigacion y avances tecnologicos de la industria de
alimentos para mascotas.

|egas y emprendedores_ Regina es egresada de la carrera de Ingenieria de Alimentos. -
Realizé practicas en Sudafrica para determinar el estado de la se-
guridad alimentaria y realizo un proyecto de huertos escolares para
que los nifios tuvieran acceso a comida fresca y nutritiva. Su tesis
de maestria es una investigacion sobre la perspectiva de los pe-
quenos agricultores que producen cacahuate en Ghana.

- Ciencias de la ingenieria - Ingenieria aplicada Proyectos de aplicacion profesional
C_lencnas naturales aplicadas a los - In_novamon y procesamiento de Saberes complementarios
alimentos alimentos

Proyecto
universitario
personal

Manejo de informacion \ Comunicacién
y datos numéricos oral y escrita

1 Calculo Quimica Biologia
diferencial general | celular

Etica
identidad y
profesion

Probabilidad Quimica Fisiologia
y estadistica general Il humana

2 Calculo

e — Algebra lineal

Eres parte de la Universidad
Jesuita de Guadalajara

6 En q u é pOd ra’s tra baj a r? Calculo Estética Algortimos Quimica BT T. Balances de

multivariable y dinamica y programacion organica materia y energia

Al egresar de Ingenieria de Alimentos seras capaz de: B Desarrollar pro-

Quimica analitica Microbiologia Mecanica

4 Ecuaciones Disefio de
e instrumental de alimentos de fluidos

ductos alimenticios que contengan un alto valor nutricional. M Disefiar procesos Bioquimica

diferenciales experimentos

eficientes y altamente productivos para la fabricacion de alimentos. ® Supervisar

Eres parte del mas grande proyecto global de educacion universitaria de la his-

operar procesos de transformacién de alimentos. B Gestionar la calidad e ino- , L : o " istemas de : . S . _ . .

yop P 5 Algoritmos de Cinética quimica Andlisis Nutricion Salidad o inocuidad Contexto Operaciones toria: la educacion jesuita, con mas de 450 afos de experiencia a la vanguardia del
o 3ri iologi i . . istori i unitarias | . . . . -

SRR e il SEmEIE IETE] alimentaria S HEITeD Eoet! pensamiento y la accion en el mundo. m Te integras a una comunidad de un millon

cuidad alimentaria.

' y medio de estudiantes, que hoy acuden a 230 universidades en todos los continen-
B Cinética de fermentacion con biorreac- ¥
tores escala laboratorio para la obten-

cion de tepache

Obtén una solida preparacion en ciencias basicas e tes. m Eres parte de una propuesta educativa local que emprenden mas de 40 mil

ingenieria, cursando matematicas, fisica-quimica, bio- profesionistas, 12 mil estudiantes, 2 mil docentes, quienes también se dedican a la

quimica y microbiologia, asi como eyaluamon sen§orla| investigacion, para transformar el entorno en un lugar mas justo y sustentable. B Te
y procesos de transformacion de alimentos y bebidas.

formas en un gran ambiente estudiantil, en un campus verde con edificios inteli-

gentes; espacios de trabajo al aire libre; ciclopuertos; servicios de red; instalaciones
Escalamiento
de procesos
alimentarios

Toxicologia Quimica Conocimiento Materaia Transferencia deportivas y una biblioteca con mas de 530 mil ejemplares impresos y mas de 2 mi-

6 Biotecnologia
de alimentos de alimentos y cultura complementaria | de calor y masa

alimentaria

llones en acervo digital.

7 Operaciones Propiedades Ingenieria Desafios éticos Innovacion y Materia Materia
unitarias en alimentos fisicas de alimentos de envases contemporaneos | emprendimiento complementaria Il complementaria [ll

8 Procesamiento Procesamiento Proyecto de aplicacion Desafios éticos Materia - -

de productos carnicos de cereales y oleaginosas profesional | contemporaneos |l complementaria IV i . é >

* Si ya cumpliste el requisito del idioma inglés que el ITESO solicita, no es nece-
9 Alimentos funcionales Procesamiento Proyecto de aplicacién Materia sario tomarlo; si quieres estudiar otras lenguas el ITESO te ofrece francés, italiano,

. . . . aleman o chino. Consulta el requisito en la seccion de preguntas frecuentes del sitio
de orgemn Vegetal de productos lacteos profesmnal I complementarla v admision.iteso.mx. Las materias del plan de estudios estan sujetas a actualizacion

constante y puede haber cambios respecto de su orden o su contenido.

“No formamos a los mejores del mundo,

Enrique egreso de la carrera de Ingenieria de Alimentos. Par- sio a los mejores para el mundo
ticipoé en un programa de entrenamiento de una empresa trans- Adolfo Nicolas Pachén, SJ.
nacional en el laboratorio de Microbiologia del Departamento \ General de la Compaiia de Jess (2008 a 2;)16)

Experimenta procesos de analisis, desarrollo e inno-
vacion, realiza practicas en el Laboratorio de Propie-
dades fisicas de los alimentos.

de Aseguramiento de la Calidad, donde implementé acciones
correctivas y preventivas para garantizar la calidad y la inocui-
dad de los alimentos ahi producidos.

Reconocimiento de Validez Oficial de Estudios (RVOE) segun Acuerdo Secretarial SEP nim. 15018,
publicado en el Diario Oficial de la Federacion el 29 de noviembre de 1976. El ITESO pertenece al Grupo
3 (Instituciones Acreditadas Consolidadas), del Programa de Mejora Institucional SEP.
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INGENIERIA DE - e
ALI M ENTOS (Modalidad Escolar) ’:3: };5110 dg gggézﬂjﬁa

Impulsa la innovacion de alimentos para elevar la calidad de vida de las personas
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