
Innova a través de 
la nutrición para 
crear soluciones que 
mejoren la salud de 
las personas y cuiden 
el entorno.

M O DA L I DA D  E S C O L A R

NUTRICIÓN
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RVOE según Acuerdo Secretarial SEP 15018, 29/11/76.

*Si ya cumpliste el requisito del idioma inglés que el ITESO solicita, no es necesario tomarlo; si quieres estudiar otras lenguas el ITESO 
te ofrece francés, italiano, alemán o chino. Consulta el requisito en la sección de preguntas frecuentes del sitio admision.iteso.mx. Las 
materias del plan de estudios están sujetas a actualización constante y pueden haber cambios respecto de su orden o su contenido.
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